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>XOPEC
H AlokonTeg
BondnTikoc kauothpog €wg 1 kW

A Metpiog kKauoTpoc wg 1,75 kW
B ToxUc KauoThpoc ewg 3 kKW
A Kouompag yia Wok péxpr ko 4 kW

Parrillas
A Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,75 kW
H Quemador rapido de hasta 3 kW
A Quemador wok de hasta 4 kW

Grelhas
H Comandos
Queimador auxiliar de até 1 kW

A Queimador semi-rapido de até 1,75 kW
H Queimador rapido de até 3 kW
A Queimador para wok com um maximo de 4 kW

Izgaralar
H Kumanda dugmeleri
1 kW'a kadar ekonomik brilor

A 1,75 kW'a kadar normal brilor
B 3 kW'a kadar buyuk bralor
[ 4 kW'a kadar olan wok ocak g6zl
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B Appodouca xprion

AlaBaoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T10TE
o PUTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OOC
QTTOTEAEOUATIKO Kol e aohaAeia. KparroTte
NG 0dnyiec XPnong Kol EyKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC odnyiec auTeC Padi e N
OUOKEUN 0€ KOToI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTOOKEUXOTNC OV PEPEI KA EUOUVN
av dev akoAouBnOouv o1 0dnyieg Tou
MXPOVTOG gyxeipidiou.

O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival pOvo evOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKEUN OO TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUNIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNG
evToixiong. EGv mapoarnpnoeTte Kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
HE TO TEXVIKO YOC 0EPRBIC.

AUTI N OUOKeUN QVTIOTOIXEI OTNV KaTnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviopo EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

MMpIv eyKOTAOTNOETE TN VEa BAoN €0TIWV OOC,
BeBaiwbeiTe OTI KAVETE TNV EYKOTAOTAON
akoAoubwvTac TNC 0dnyiec cuvapuoAoynonc.

Aev UTTopEi va yivel eyKaTaoTaon GuTtne TNG
OUOKEUNC O€ YIWT N TOOXOOTITO.

H ouokeun auTr) TIPETEI VO XPNOIJOTIOIEITA
povo oe aepIOPEVOUC XWPOUC.

AuTn n ouokeun dev MPOOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVa TNAEXEIPIOTHPIO.

'OAEG 01 EPYATIEG EYKATAOTAONG, OUVIEDNG,
PUOMIONG KXI TIPOGXPHOYNG 0 XAAOUG
TUTTOUG XXEPIOU OX TIPETTEI VX YiVOUV XITO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
IoXUoucx pUBUIOH KOl VOMOOETIX, KXI TOUG
KQXVOVIGHOUG TWV TOTTKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTEPN
Eudaon mpenel va do0¢ei oTIg SIXTREEIG TTOU
€PAPHOLOVTAI OXETIKX ME TOV XEPICHO.

AuUTN n ouokeun Byaivel amd To EpyOOTACIO PE
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0pPICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv gival amapaitnTo
Vo TO 0AGEETE, oupBouAeuTeiTe TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. 2UVIOTATOI VO
ETIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO 0EPLIC yIa TV
TTPOoOPUOYN 0 GAA\OUC TUTTOUC Gepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv adnoeTe TN cUOKeun KOTA TN dIGPKEIN
NG AeIToupyiac XwpIic emrnonon.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia TTaidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAoNG
e0TIWV. MTTopEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEU! ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo MadId Avw TwWV 8 ETWV KOI OTIO ATOUO e
HelwpPeveES GUOIKEC, aioBNTAPIEC N TIVEUUOTIKEC
IKAVOTNTEC 1 PE QVETIOPKI EUTIEIRITN ) yVWOon,
OTAV EMTNPEOUVTAI 1N €AV £XOUV AABEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aodoAn Xprion TnC CUOKEUNC
Qo €val ATOUO TTOU eival ureuBuvo yia TNV
a0POAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOEI TOUG
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV JE TN
ouokeur). O KaBopIiopgog Kal n ouvThpnon oo
TO XpNnoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amo mMadId, EKTOC €AV Eival
8 ETWV KaI AvVw Kal EMTNEOUVTAI.

KpoTaTte Ta aidid ToU €ivail KOTw TWV 8 €TwvV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog kat&kauong!
H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
£Vl KAEIOTO XWPO eyKupovei KivOuvo
KOTAKOUoNC. Mnv TommoBeTeiTe TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa agpa. O KAUOTNPEC UTTOPEI
va of3noouv. AiaBaoTe pe mpoooxn TIC odnyiec
Kl TIC TTPOEIO0TIOINCEIC OXETIKO JE TN
AEITOUPYIO TWV KOAUOTHPWV OEPIoU.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog
onAnTnpicong!

H xprion HI0C OUOKEUNG aEepiou TTapayel
OeppoTNTA, UYPOOIa KAl TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eyKaBioToTal. AlcodaAioTe eva
KOAO €€aepIOUd OTO XWPO TNG KOoudivag, eI0IK&
evw AeIToupyei n Baon eoTiwV: va dlaTnpeite
QVOIXTO TOr avoiypaTo duoikou e€aeplopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepiopou (amoppodnThpac). H evrovn Kai
TTOPOATETAPEVN XPNON TNG CUOKEUNC UTTOPE var
XPEIACETOI VA CUUTIANPWUOTIKO I VA TTIO
QTTOTEAEOUOTIKO ouoTnua e€aepiopou. avoilTe
TO MopaBupo 1 auénoTe TNV 10XU ToU
punxovikou e€aepiopou.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!
O1 eoTiec Kal T KOVTIVO OTOIXEIO
BeppaivovTal TOAU. MoTe unv ayyideTe TIC
Beppec empaveliec. Makpid oo TaIdIG KATW
TWV 8 XPOVwV.

Edv n pmoukoAa uypoaepiou Oev OTEKETON
KOOETQ, UTTOPEl va e1oxwpnoel uypo
TTPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUTN). 2& auTh
TNV MEPIMTWON PTOPOUV VO TTPOKUYOUV
HEYOAEC GAOYEC OTOUC KOUOTNPEG. Ta
eEOPTAUOTO UTTOPOUV VO UTTOCTOUV CNUIA KA
pe TNV mépodo Tou XPOVOU Vo epdavIoTEI
Hio dIxpPOr, £T0I WOTE Vo eEEPXETAI BEPIO
un eAeyxopeva. Kail ol U0 TTEPITITWOEIC
PTTopei va odnyroouv 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIUOTIOIEITE TIC PTTOUKGAEG UYPOEPIOU
avToTE 0 KABETN Beon.

/A\Mpoeidomoinon — Kivduvog mupkayisg!
Ol eoTiec BeppaivovTal OAU. Mnv
TOTTOOETEITE EUDAEKTO AVTIKEILEVD TTAVW OTN
Baon eoTiwv. Mnv amoBnKeueTe AvVTIKEIHEVD
TAvVw OTN BAon €0TIWV.

Mnv amoBnkeueTe Kol PNV XPNOIUOTIoIEiTE
OIOPBPWTIKEC XNHUIKEC OUCIEC, OTHOUC,
eUPAEKTO UNKG 1) N €0wdIPa TTPOIOVTQ,
KOTW OTTO QUTH TNV OIKIOKI CUOKeUN N
KOVTO TNC.



Ta urtepBeppaivopeva ANitTn Kol AadIa
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
ammouoIAleTal evw (eOTAIVETAI AITTOC 1) AAD!.
2e mepinmTwon avadAeéng, pnv oBnoeTe TN
dwTI& pe vepo. KaAuyTe TO OKeUOG e Eval
KOTTOKI VIO VO OUYKPOTAOETE TN GWTIA KOl
oBnote Tnv €oTia.

/\ Npoeidormoinon — Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!
O1 pwyPEC 1 ol BpauoelC 0TN YUGAIVN TIAGKO
eival emkivouveg. ATiEvepyOTTOINOTE QPECWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC Kal KABe NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnérte To dpic amd
TNV mpida ) KaTeBaoTe TNV aohGAeIx 0TO
KIBWTIO TWV aodoreiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akoupmhoeTe TNV emMOAVEIR TNC
OUOKeUNG. Mnv evepyoTtioleiTe TTIOTE IO
XoAoopevn ouokeur). KaAeoTe Tnv utnpeoia
e&urnpeTNOoNC TIEAGTQV.
O1 omoTopeC aAMayEC BEPUOKPOOIAC UTTOPEI
va payiCouv To KpuoToAo. AToduyeTe TO
PEUUOTO OiEPO KOI TO XUOILO KPUWV UYPWV
KoTa TN OIGPKeEIa TNS Xpnong TS Baonc
€0TIWV.
Ta okeun mou mapoucialouv BAABec, dev
EXOUV TO KOTOAMNAO peyebog, mpoegexouv
amod TIC AKPEC TNS Baong eoTiwv ) dev eivail
TOTTOOETNHUEVO OWOTA PTTOPEI VO
TTPOKOAEOOUV COPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeEUN
HOYEIPIKNG.
2 nepimTwon PAGBNGS, dlakowTe TNV
NAEKTPIKN TPpododooia Kol TNV TTAPOXN
aepiou OTn ouokeun. lNa Tnv emokeun,
KOAEOTE TO TEXVIKO PaC oepfIC.
Mnv TPOTIOTIOIEITE TO E0WTEPIKO TNC
OUOKEUNGC. 2€ TIEPITITWON OGVAYKNG KOAEOTE
TO TEXVIKO POG OEPPIC.
Eav kamoioc amd toug diakomTeg dev
yupvael, unv Badete duvapun. Kaheote
QUEOWC TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV ETIOKEUN
N QVTIKOTAOTOON TOUC.

/\ Npogidomoinon — Kivduvog

BpaXUKUKAWHaTOG!
MnV XxpNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC KABOPIOUOU
pe aTpo yia Vo KabapioeTe TN cUOKeUN.
Pwypec n Bpadoelc otn YUGAIVN TTAGKO
HTTOPOUV VO TIPOKOAEOOUV NAEKTPOTANE O
KateBaoTe TNV aodaieia 0To KIBWTIO TwV
aodoAeiwv. KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG
efurmnpeTnong meAaTwy.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

B rvwpiote Tn cuckeun

TNV EMOKOTINON TwV HOVTEAWV Ba BPEITE TN GUOKEUT 0OC
ge TIC BoBpidec 10XU0C TwV KOUOTHPpwY. — 2eAida 2

ZTOIXEIX XEIPICHOU KXl KXUOTHPEQ

>e KOBe BIOKOTTN XEIPIOUOU €IVl HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOC KOUOTHPAG. Me Toug BIOKOTTEC XEIPIOUOU
gmopeite va pubpioeTe, oupdwva pe TIC dididopec BEoelg,
TNV EKAOTOTE AMAPAITNTN 10XU HETAEYU TWV YEYIOTWY KOI TWV
eNAXIOTWV TIHWV. Mn doKIUAGCETE TTOTE, Vo TIEPAOETE OO TN
Beon O ameubeiag otn 6eon 1 1) amd Tn B€on 1 otn 6¢on 0.

oe

KawaTnpac eAeyxouevoc pie To OIKOTTTN XEIPIoLOU
ATevepyomoINUEVOC KAUOTAPOGC

YynAotepn BoBpida 10xU0C Kol NAEKTRIKI avapAEEn
XopnAotepn Bobpida 1oyl

— © O 00

Mo TNV KaAN AeIToupyia TNC CUCKEUNC €ival omapaiTnTo Vo
BeBaiwbeite OTI 01 OXAPES, KABWC Kol OAG T KOPUATIO,
£xouv ToTToBeTNOEl 0WOTA. MNV aVTOAMACETE TO KATTOKIO
TWV KOUOTHPWV.

AvoAektpagc
OeppoaTolxeio
Keor) KauoTnpor
Komaii KauaThpot
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el Kauotnpec aepiou

GAKXUOTrPEC aepPiou

XelpokivnTn gvepyoroinon

[MoThoTe TO DIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KQUOTNPO KOl YUPIOTE TO TTPOG TG GPIOTERQ, PEXQ! ThV
uynAOTEPN BaBuida 10xU0C.

KpathoTe évav avadAeKTpa i pict AOYS (avamThpoc,
OTPTO KTA.) KOVTG GTOV KQUOTH Q.

AuTtoparn avadAegn

OT1av n Baon eoTiwv SIGBETE! pio AUTOUATN avODAEEN
(avadAekTpER):

MoThoTe TO DIGKOTITN XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU
KOUOTNPO KOl YUPIOTE TO TIPOC TG OpIOTEPX, HEXPI TNV
uwnAOTEPN BoBpida 10xXUOC.

Katd Tn SIGPKEIR TTOU KPOTATE TTOTNUEVO TO OIGKOTITN
XEIPIoPOoU, dnuIoupyouvTal 6° OAOUC TOUC KOUOTAHPEC
omvonpeg. O KauoTnPoac avael.

AdnoTe To JIOKOTTN XeIpIopoU eAeliBepo.

['upioTe TO BIGKOTTN XEIPIOKOU oTnVv embuunTtnh B¢on.

Edv dev mpaypoTomoinBei kapio avadAegn, evepyotoinoTte
TOV KQUOTHPO KOl EMOVOAGBETE T BriUoTa TTOU
ePIYPAGGOVTaIl TTPONYOUHEVWS. AUTH TNV POPA KPOTHOTE TO
OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XPOVO TIATNUEVO (UEXP!
kol 10 deutepdAenTal).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog eKkpnKTIKAG avaPAEENG!
Edv o kauotnpac dev avayel pet amd 15 deuTepOAETTA,
KAeioTe To OIOKOTITN XEIPIOPOU KOl OvOIETE TNV TIOPTO 1| TO

mopaBupo Tou dwuaTiou.llepipéveTe To AiyOTEPO eval AeTTTO,
TTPOTOU avaweTe Eova TOV KAUOTNPO.

Ymo6eIEn: MpoogkTe yia oAU peydAn kabapidtnTa. Edv ol
oVODAEKTAPEC Eival ASPWHEVOI, UTTOPEI VO TTIOOKUWE! PItt
eAOTTWUATIKI avadAeEn. KabopileTe TOKTIKA TOUC
aVODAEKTAPEC PE HIOL PIKER, PN METOMIKE BoupToai.
MpooelTe, va unv aoknBouv duvaToi Kpadaopoi 6Toug
ovodAEKTAPEC.

ZUCTNHX XOPAAEIXG

H Bdaon eoTiwv ooc d1oOETel Eva cUoTNUG aodaieiog
(BeppooTolxeio) mou epmodicer Tn diEAeUCn ToU aepiou av
Ol KQUOTNPEG ORACOUV TuXalia.

Mo va BeBoiwOeite OTI N CUCKEUN AUTH gival evepyn:
AVAWTE TOV KAUOTHPO GUCIOAOVIKE.
Xwpic va adproeTe TO SIOKOTITN, KPOTHOTE TOV TTOTNLEVO
OTOOEPA VIO 4 SeuTEPOAETITG HETA TO AVOIUUC TNG
dAOyaC.

2BNCINO EVOG KAUCTRPX

l'upioTe TOV avTIOTOIXO OIOKOTITN TTPOC Ta OEEIG UEXP! TN
B¢on 0.

Aiyo deuTepOAenTa HeTA TO ORBICILO TOU KOUOTH PG O
OKOUOTEI EVOC NXOC (0Teyvo XTUTNUQ). Agv UTTGPXEI
TPORANUG, auTd onuaivel OTI n aohGAsIa EXEl
arevepyoroinBei.

Mpoegidomoinoeig

Kot Tn AeiToupyio TOU KAUOTH P, eival GUOIOAOVIKO VO
okouoTel éva ehadpU odUpIya.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUpwdIwV €ival
duaoiohoyikn. Aev udioTOTOI KAVEVOCS KiVOUVOC oUTE KOKN
AeiToupyia Qo xabouv pe Tov Kalpod

Eival duoiohoyiko, N GAOYO Vo €XEI XPWUT TTOPTOKOA.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTIAPXEI OTO TTEPIBAANOY, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

2 TepInTwon mou ol PAOYEC TOU KAUOTN PO oBnoouv
Tuxalia, KAEioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTHPO KOl
UNv TTPOoTIOBEITE VO TOV avAWeTe VIa 1 AeTITO TOUAGXIOTOV.

Mivakeg Kol GUUBOUAES

Kat&AAnAa okeun

KawaTrpoc youok 22 K. 30 ek.
Toxuc KouaTnhpag 22 K. 26 €K.
METPIOC KOUOTNPOC 14 ¢k, 20 ex.
Bonéntikoc kauathpoc 12 k. 16 K.
Ymodei&eic xpnong

O1 akoAouBec mpoTdaoelc Ba oac Bonbrioouv va
£EO0IKOVOUNOETE EVEPYEIO KO VO UNV TTPOKOAEOETE CNUIEC
oTo okeun:

i8]

XpPnOoILOTIOINOTE OKeUN
KOTOMNAOU peyedbouc via
KOBe KOUOoTHPA.

No pn xpnoloroleite pHIkp
oKeun TV 0 PEYGAOUC
KauoTAPeG. H dAdya dev

\

TIPETIEI VO OyYiCEl TO TIASUPIKAL
TOIXWUOTO TOU OKEUOUC.

Mnv xpnolgoroleite
mopapopdwpeva okelun, Ta
oTtoia eival aoTaor AV
oTnv eoTia. Ta okeun pmopei
VOl YEipouV.
XpnoiporoioTe povo okeun
pe Baon emimedn Kol Agici.

C
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Mnv payelpeleTe XwpIc
KOTIOKI 1 Je PIoOo
OKETIOIOLIEVO OKEUOC.
XaveTal pepoc NG
EVEPYEING.

\

TomoBeTnOTE TO OKEUOC
KOAQ KEVTOOPIOUEVO TTAVW
OTOV KOUOTHPO. >€ avTifeTn
TTEPITTWON PTopel va yeipel.
Mnv TomoBeTeiTE PEYAAX

\

OKeln OTOUG KAUOTNPEC

TTOU BPIioKOVTOI KOVTA OTOUG
dlakonTeg. Mmopei va
TTPOKANOei BAABN Adyw
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.



TomoBeTNOTE TG OKEUN
Vg MAVK OTIC OXBPEC, TIOTE
x ameuBeiag emtivw oTov
KOUOTNPOL.
BeBaiwbeite mpiv omod TN
= ¥xpron OTI 0l OXGPEC Kol To
KOAULUOTO TWV KOAUCTAPWY
eival KoAG TormoBeTnueva.
XelploTeiTe T OKeUN pe

TTpoooxn mMAvw oTn Bdon
.x E0TIWV.

Mnv xTumame Tn Baon
€0TIWV, KOl pnv TOTTIOOETEITE
TAVW TNC UTIEPROPO

QVTIKEIPEVOL.

Mnv xpnolgotoleite duo

KOWUOTAPEC 1 TINYEC
X BepudTNTAC POVO VIO Eval

AroduyeTe TN XPNON Twv
TTAOGK®WV YNOoIPoTOoC, TIHAIVOL
OKeUun, KTA. yIo TTOAU wpa
oTn peyioTn 10xU.

Mivakag HXYEIPEPATOG

O MopoKATW TVOKOG TIEPIEXE! TIC I0OVIKEC BaOLIdeEC
HOYEIPEUOTOC KOl TOUG 1I8aVIKOUC XPOVOUG LOYEIPEUTATOC
yia diddopa daynTd. Ta oTOIXEIR €ival TIHEC OVAPOPAC VIO
TEOOEPO AITOHAL.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KOI O BAOUIOEC LOYEIPEUATOC
eCapTWVTOl oMo TO €i00¢, TO BAPOC Kol ThV TTOIOTNTO TWV
dayNTWV KOOWE KAl oo TO UAIKO TWV LOYEIQIKWY OKEUWV.
Mo auTd PTTOPOUV VO UTIAPEOUV OTTOKAICEIG.

XonNOoIUOTIOIEITE TTAVTOTE VO AVTIOTOIXON HEYOAO UAVEIPIKO
OKEUOC Kol TOTTOBETNOTE TO OTO KEVTPO TIAVW OTOV
kauoThpa. Aeite TIC TAnpodopieg yiat TN SIGUETPO TOU
HOyeIpIKoU oKelouc.— "KataMnAa okeun”

MAnpogopieq OXETIKK HE TOV TTIVAKX

H nmapaokeur) k&Be daynTou amoTeAeiTal omod eva ) dUo
BnuaTa. Kabe Brua mepiexel TAnpodopieg via Ta e€AC:

T MEBOBOC LAVEIPEUOTOC
£y BoBpuida poyelipeuaTog
O AGpKeIx Oe AeTITG

AvadEPOHUEVESG OTOV MVOKX HEOODOI HAYEIPEMATOC
Bpdoiyo

SUVEXION UOYEIPEPOTOC

Anuioupyia mieong otn XUTPO TOXUTNTOG
Alatr)ipnon Tng meong oTn XUTPO TaXUTNTOC
AuvaTo coTapIoua
EAadppO coTdpiopa
Niwolyo
Xwpig¢ KOTAKI
SUVEXEC QVOKATEPO
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Yrodeign: Auta Ta cupBoAa O Ba Ta BpeiTe TAVW OTN
OuoKeun. Xpnolgelouv WE TTPOOAVATOANIOUOC VIC TIC
S1apopec peBODOUC UAYEIPEUOTOC.

>Tov TivoKa Ba BpeiTe oToIxeio yia TNV TTOPOIOKEUN
daynTwv oe dIadOPETIKOUC KAUOTNPeC. H ouvioToupevn
emAoyr eival 0 TPWTOC KAUOCTHPOC. STNV EMOKOTNON TWV
povTeAwv TreplypadovTal OAoI Ol KAUoTNEEC TNS BAonc
€0TIOV.— ZeAida 2

Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

Mopddelypa:

Zoumeg, OoUTIEC KPEHQ

Wapooouror

Fpriyopa 1217 8 79 1 58
Kowovikd 17-22 8 11-13 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47

AuTO TO TTapadEIyUa OeiXvel TNV TTRPOIOKEUN TNC
WYopOOoOoUTIOC e Tn BonBeia Tou yPryopou KAUOTAPO, ToU
KOVOVIKOU KOUOTH PO Kol Tou KauoTrpa Wok.

Me To YPnyopo KauOoTHPO (OUVIOTOUHEVN ETTIAOYT) OVEQXETOI
O OUVOAIKOG XPOVOG UOYEIPEUOTOC PeTaEU 12 kau 17 AetTd.
Brua 1: AvaBpoaopua XpnoigotolnoTe Tn Babuida
poyelpeuoTog 8 yia 7-9 AemTd.
Brua 2: Zuvexion payelpepoToc AMGETE oTn Babuida
poyelpepoTog 1 yia 5-8 Aemra.

Edv xpnoipomomoeTe évav amod Toug GAOUG
TTPOTEIVOUEVOUG KAUOTNPEG, TIPOXWPNOTE e Tov 1810 TPOTIO.

Zoumeg, ooUTEG KPEHQ

Wapooouror
Tphyopa 12-17 79 1 58
Kavoviké 1722 1113 1 69
Wok 10-15 9 638 4 47
Kpepo kohokuBiol, couma Umopc
Cpryopa 30-35 9 1012 20-23
Kovovika 4550 15-17 3033
Wok 2530 8-10 17-20
MiveoTpove (0oUTor AOXaVIKWY)
[pAyopo 4752 10-12 37-40
Kovovika 5762 9 1012 4750
Wok 4348 8-10 3 3538
ZupopIKA KAl puTl
STIOVKETI
MpAyopo 1822 * 8-10 10-12
Kovovika 2024 * 10-12 10-12
Wok 18-22 - 8-10 10-12
PUQ:
Mpriyopa 17-22 9 57 12-15
Kavoviké 1823 7-9 11-14
Wok 15-20 46 11-14
PoBioAio
pryopa 9-14 9 46 5-8
Kovovika 17-22 12-14 58
Wok 10-15 5-7 5-8




el Mivakeg Kol cUPBOUAES

Aayaviké ko OoTTpIo

BpaoTéec momomec (moupé, OToToaoAGTal)

[priyopor 2328
Kovovika 25-30
Wok 25-30
Xoupoug (pepiBiomoupe)
[priyopor 50-55
Kavovika 52-57
Wok 47-52
Dakee
pryopa 40-45
Kavovika 50-55
Wok 4550
TnyovnTé ot GPITECH Ao OVIKO
pAyopo 12-17
Kavovika 1520
Wok 11-16
20TOPIOPEVO HPEOKO A OVIKO™
Wok 6-8
[priyopor 6-8
TnyavnTeC MoTOTeC
Wok 1520
[priyopor 15-20
Kovovika 25-30
Auya
Shakshuka
Kavovika 1520
pryopa 13-18
Wok 15-20
OpehéTar (1 pepida)
Kavovika 35
pryopa 2-4
Wok 2-4
lomawvikn TopTiyIo
[priyopor 25-30
Wok 18-23
ZaAToeg
2ONTOO UMEOOEN ™™
OIKoVOuIKG 10-15
Kavovika 10-15
Wok 3-8
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$444¢ * 9
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486 % 9

ANIAEY
(ISNY
Jw—

ASIAEY

9
8
6

A N 8

4868 % 9

04688 % 5

04688 % 9

ASIALY * 9
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6
5
3

810
10-12
=13

10-12
12-14
10-12

8-10
18-20
2022

6-8
810
6-8

6-8
6-8

15-20
15-20
25-30

10-12
79
1113

S
2-4
2-4

25-30
18-23

24
24
12

1518
1518
1417
40-43
4043
37-40
32-35
32-35
25-28
6646 * 6 6_9
4444 * 7 7_10
44448 * 5 5_8
= 4 58
=5 3 69
= 4 47
6 811
5 811
5 26

20ATOO e pmAe TUpi™™
OIKOVOUIKG 4-6

Kavovika 35
priyopor 35

2 OATOO VOTOATGVO!
Kavovika 1823
Wok 13-18
[priyopor 15-20

YOATOON KOOV
Kavovika 10-15
pryopa 8-13
OIkovopIKG 10-15

Wapi

MmokaAIGpoC OAG PWHOIKG
pryopa 510
Kavovika 8-13
Wok 49

Tnyovntoc 00Aop6g
pryopa 510
Kovovika 510
Wok 7-12

Mudior
[priyopor 57
Wok 4-6
Kavovika 10-12

Kpgag

>mBoc momiac (1 Koppo)
Kavovika 6-8
[priyopor 9-11
Wok 6-8

Bodivo diAETo aTpoyKavod
pryopa 8-13
Wok 510
Kavovika 12-17

2viToeA koTomouAou (8 IAETON oMo 0T BOC KOTOMOUAOU)

priyopor 7-12
Wok 7-12
Kowvovika 7-12

Kipoe (mome kpgomog, KePTEdOKIN, OOATO0! PToAovETE)

[priyopor 15-20
Kowovika 20-25
Wok 15-20
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Q686 % 6
$6868 % 7

0668 % 8

04688 % 8
0688 % 9

888 % 6

4688 %
Ju—
4668 % 8
ju—

ASIALY * 9

Q686 % 9
$6868 % 9

0668 % 9

0668 % 8

488 % 9

0688 % 6

46
35
35

24
13
13

57
46
57

510
813
49

24
24
24

57
4-6
10-12

68
9-11
68

813
510
12-17

24
24
712

15-20
20-25
15-20

—*4 16-19
=—*5 12-15
=6 14-17
—*3 58
=—*3 47
—*5 58

= 1 36
= 1 36

— 1 58

AN 6 5_8

ALY 6 5_8




Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

‘EToipa poiovTa
Komapuypévee KpokeTec (16 Kopuomio)

Kamayuypéevo GeTokior papiol Tove (12 Koppama)

Tpryopot 6-10 -8
Wok 59 &5~ 8
Kavovika 812 o 8
WnTé AOUKOVIKO! (12 KOHOTION

[ priyopa 510 &5- 9
Kovovika 712 &5~ 9
Wok 510 - 9
BpoioTé AQUKAVIKO! (12 KOPLOTIO)
Kavovikd 813 9
Wok 914 4
Mpryvopo 7-12 7
XOmoupyKep (4 KOPUOTIo)

Tpryopor 49 &5-* 9
Wok 49 &5 9
Kowovika 510 &5-* 9
Kameyuypevor AayovIKe™ ™

Tpryyopor 712 &5-x 9
Wok 510 "9
Kovovika 1217 &
Mitoo (20 cm d1GpeTpog)

Wok 4-8 = 1
Tpriyopor 16-20 = 1
Kavovika 20-25 = 1
Emdopma

Mouriyka puCiou™*

Kavovikd 30-35 G 8
OIKOVOIKA 40-45 g 9
Wok 35-40 &7
YOKOAGTOYOAOKTOC

OIKOVOIK 10-14 o 1
Kavovikd 16-20 M 1
Kpemec (4 Koppama)

Ipryopor 1722 —
Wok 813 &+ 7
Kavovikd 20-25 &% 8
MouTiykal YwpIoU

pryopat 25-30 &9
Wok 2328 &9
Kavovikd 27-32 &9

6-10
59
812

1-3
7-12
1-3

813
914
7-il2

1-3
=3
1-3

7-12
510
12-17

4-8
16-20
2025

9-11
12-14
11-13

10-14
16-20

1-3
1-3
1-3

10-12
8-10
10-12

ASIALY 7

ASSNNY 7

A 7
AL 7

4868 % 8

*

Gk G Gl

S S S

| | %
*

—_ N

*

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
28-31
24-27

16-19
7-10
19-22

15-18
15-18
17-20

lomawvIKn mouTiyKo™™
Tpryopa 38 * 3-8
Kavovika 813 * 813
Wok 38 * 38
Keik (o€ pmev popi)
Tpryopa 35-40 35-40
Wok 40-45 40-45
Kavovika 45-50 9 4550

ZUHMBOUAEG HAYEIPEUATOG
XoNOIUOTIOIEITE YIG TNV TIOPOOKEUN COUTIWV KPEUOC KAl
o0TpiwV pia XUTPo TaxUTNTAC. O XpOVOC POVEIPEUATOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EQv xpnoipomoInoeTe piot XUTPO
TaxUTNTOG, GKOAOUBNoTE TIG 0dnyieg Tou
KOTOIOKEUTOTH.
TomoBeTeiTe KATA TO PAYEIPEPD TTOTOTWY Kol puliou
TTAVTOTE £Va KATGKI. ETOI 0 XpOVOC UOYEIPEUOTOC
yiVETQI ONUAVTIKA LIKPOTEPOG.
>T0 TRyovNTG GaynTa TTPETIEl TTPWTO VO (EOTAVETE TO
AOOI. MOAIC aipxioeTe pe TO TNYAVIOU, KPOTHOTE TN
Beppokpaoia oTabepr), TTPOOKEUOLOVTAC OE TTEPITITWON
mou xpeladeTar Tn Babuida poyeipeuaTos. XtV
TTOPOIOKEUN TIEPICCOTEPWY LEPIDWY TIEPIUEVETE, UEXPI VO
emTeuxOei Eavd n Beppokpoaoia payelpeuaToq. upileTte
TOKTIKG To daynTa.

Ka®apIopog K
ouvThpnon

Ka@apiopog

MOAIC KPU®WOEI N CUCKEUT), KaBapioTe TNV Pe eval
odouyydpl, vepd Kol 0OTIoUVI.

MeTd amd K&Be Xprion, HOANC KPUWOEI O KAUOTNPOC
KaBopioTe TNV eMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWV EEXPTNUATWY TOU.
Eav adnoete unoAcippoTa (emavaynueva TPOdIUG,
OTOYHOTO AITTOUG, KTA.), oKOUN Kol av gival Aiva, Ba
OXNUOTIOOUV PI KPOUOTO OTNnV emdaveia Kol Ba eival TToAU
OUOKOAO va Ta KaBapioeTe. Eival amapaitnTo va gival
KOOOPEG 01 OTTEC KAl O EYKOTIEG, VIO LIOt KGAR GAOYOL.

H petakivnon KA&oIwV OKEUGV PTTOPEl VO adrioel HETOAIKG
UTTOAEIPOTO TTAVGW OTIC OXGPEG.

KaBapioTe pe oamouvovepo Kal TRIWTE PE HIok pn HETOAAIKD
BoUPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

Edv o1 oxdpec dIoBETOUV eAAOTIKOUC TOKOUG, TTPOOEETE
KOTA TOV KaBapiopd Toug. O1 T&Ko! prmopei va Byouv Kol n
oxapa Pmmopel va xapa&el TN B&on €0TIWV.

No OTEYVQVETE TIAVTO KOAG TOUG KQUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv utGipxouv oTayoOveC VEPOU I UYPEC TTEPIOXEC KATH TNV
evopén Tou PoayelpEUoaToc, propei va dBeipel To OUGATO.

MeTd amd Tov KABAPIoHO KOI TO OTEYVWHG TWV KAUOTHPWY,

BeBaiwbdeite OTI T KOAUPUATO eival KOAG ToTTOBETNHEVA
AV OTO JIOXUTAPO.



el AvTiueTmon BAABWY

MNpocoxn!
Mo Tov KOOOPIoPO TNC OUOKEUNC UnV adaIpEoETE TO
oTolIxeia xelpiopou. Eioepxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEDE!I {NUIG OTN CUOKEUN.
MnV XPNOILOTIOIEITE OUCKEUEC VIO KABaPIOTNTA e OTHO.
Mmopei va ¢Beipel Tn B&on eoTIRV.
Mnv XpnoIUOTIoIEITE KAVEVA TIPOIOV KaBapIopoU,
ObOUYYOPAKIO OO CUPUQ, QIXUNPEG OVTIKEILEVQ,
HoxoipIon KATT. YIO VoL ATOPOIKPUVETOI TG OKANPUOUEVO
uroAgippaTa daynTou amd TN BAon 0TIWV.
Mnv xpnoluotoleiTe paxaipia, EUOTPES 1) TTAPOUOIN VICK
VO KOBaPIoeTE TO OUVOAO KPUOTAGAOU UE TO TTAGHOIO TWV
KOUOTNPWY, HETOAIKG TTAGICIO ) TOU TTIVOKEG OTTO
KPUOTOAO Qv UTTAOXOUV.

Bl Avripetomon BAapav

€ OPIOUEVEG TIEPITITWOEIC Ol TUXOV epdaviCopeves PAGRBEC
UTTOPOUV VO QVTILETWITIOTOUV €UKOAQL. [pIv KOAEOETE TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EEUTINEETNONC TIEAATRV, TTOOCEETE TIC
akOAouBeg umodeielq:

ZuvThpnon

KabBapioTe dpueoa Tar uypd Tou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodioeTe TG UTTOAEILPOTO GoynToU Vo KOMoouv Kol Ba
£E0IKOVOUNOETE TIEPITTEC TTIPOOTIROEIEC.

Mnv oUpeTe MAVW OTO YUOA TOi OKEUN VIOTI UTTOPEI VO TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amodUyeTe TNV TITWON OKANPWV N
QIXUNEWV QVTIKEINEVWY TIAVW OTOV KPUOTOAO. Mn xTutiare
KQVEVO OTTO TO GKPG TNG BAoNG 0TIQV.

O1 KOKKOI GpoU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPADEIYLO, OO
TOV KOBOPIOUO AGXOVIKWY KO KNTIEUTIKWV) XGEGCOoUV TNV
emdAveia Tou KPUOTOAOU.

Av gxel xuBei Nlwpevn Caxopn Kol TPODIUG e UWnAn
TIEPIEKTIKOTNTG O CAXapN, Ba TTPETEl va KaBapioeTe
GUEOWC TNV €0Tia pe Tn Bondeia Tne EUoTPAC VIo
KPUOTOAO.

BAGBN Tou NAEKTPIKOU PEULIO-
TOC OTO YEVIKO TVOKO,

EAOTTQUOTIKT) 00QAAEID

EAeyETe OTO YEVIKO TVOKO g TIC O0PAAEIEC OV N aohaAEID
elvoi Kapevn Kot 0MGETE Tnv.

Aev AeiToupyel To GUTOHOTO
QVOHLIQL,

H dpAdya Tou KowoTrpa dev eival
opoIopopdn.

H por) aepiou dev doivetal Kavo-
VIKN, N Oev Byaiiver aepio.

H Koudiva pupicel oépio.

0 KowoTnpac oBnvel opEowe
LIOAIC OGN aeTe TO BIOKOTTN.

To auTopomo 1 £va B10dopIKO xel TONEe.

Mmopel vor UTIpXoUV UMTOAEIUHOTO TPODWY 1) KaBapIoHoU
QVAIEO OTOV OMVONPIOTEC KO OTOUC KOUOTHPEC.

O1 KawaTnPEC elvail Uypol.
TorKOMOKIO TV KAUOTNPWY OV EiVal KOAX TOMOBETNHEVQ.

H ouokeun) dev &xel yeiwan, dev eival 0woTr n olvoean N n
yeiwan exel mpopAnua.

TorKOMOKIC TRV KOUOTPWY Dev eival KOAG TomoBeTnpévar.

O1 eyKOTIEC TOU KOUOTNPO §ival BPWLIKEC.
H pon oiepiou eivon KAEIOTr) omo Tor evOIGUETN KAEIDIA

Edv 10 oépio mpoepxeTal amod GIoAN, eAeyETe av eival GOEIaL.

KAmoIoc Kpouvog eivall avoIxToc.

Mn 0woth edappoyn TE GIGANC.
MBowr dioppor) oepiou.

Aev TIOTOOTE VIOt PKETO YPOVIKO DIOOTNHO TO DICKOTITH.

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTN PO Eival BRWLIKEC.

EASVETE TO yevIKO TVOKO BIOVOUNC UATIKC £xel TTNONEEI TO
OUTOHOTO 1) TO DIOGOPIKO.

To Kevo avaEas OTOV OmIVONPIOTF) Kol GTOV KOUOTA RO TPETE!
Vo givoi KaBoipo.

2TEYVWOTE i€ POOOX! T KOMOKIO TOU KAUATA Q0.
EAeyETe av T KOMOKIO! Eivol KOAG TOTOBETNEVOL.
EMKOIVWVNAOTE e TOV NAEKTOOAOYO EYKATAOTOONC.

TomoBeTNaTe 0KOTA TO KOUHOTIO TIAVK GTOV AVAAOYO KO-
oThPO.

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOUOTH O,
Avoitte T mBoV K eVOIAETD KAEIDINL.
AMOETE TN DIOAN.

KAeioTe Toug Kpouvouc.

EAéyETE ov n ouvdeon eival 0waTr).

KAeioTe T0 yeviKO KAeIDi oiepiou, aepioTe TO XWPO KOl €I00TIOIEI-
0TE QPE0WE VOV £E0UBIODOTNLIEVO TEXVIKO EYKOTAOTOONC VIOl
VOl EAEYEE! KON VOI TTIOTOTIOINOE! TNV YKOTaaToan. Mnv xpnoipo-
TIOIEITE TN OUOKEUI PEXPI VO BEBOIwOEITE OTI BEV UTIOIPXE! KOk
DI0pPOI) OEPIOU OTNV EYKOTAOTAON r) OTN OUOKEUT).

MOAIC avAeTE TOV KOUOTA PO, KPOTTOTE TIOTNEVO TO DIOKOMTN
VIO EPIKGL OKOLIO DEUTEPOAETITOL,

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOUOTH O,
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VA Yrinpeoia TEXVIKAC
eEUTTNPETNONG TEAXTWV

Edv emkolvwvhoeTe pe To Texviko pac 2€pBIg, Ba peTel va
yvwpideTe Tov apiBud Tou mpoidvToc (E-Nr.) kail Tov apiBud
mapaywync (FD) Tng ouokeunc. Autn n mAnpodopia
UTTGPXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTOU BPIOKETOI OTO
KOTW PHEPOC TNC BAONC €0TIWV, KOI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIxeia ETMKOIVOVIOG OAWV TV Xwpwv Oa Ta Bpeite
oToV TVAKG YTINPEOIEC TEXVIKNG eEUTTNPETNONG TTEAOTWV
mou opadideTal padi.

EVTOAN EMOKEUNG KOl CUMPBOUAEG O TEPITTITWON
BAapng
GR 18 182

AOTIKN XPEwon

EpmoTeubeite TNV eumelpia Tou KoTaokeuaoTr. ETol
eEaodahiCeTe, OTI N emoKeur| yiveTal amd ekmaideuUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YN OIO
QVTOAOKKTIKY VIO TN CUOKEUN 0OC.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa oMo TIC TTPOODOKIEG POC, N OUOKEUN
Tapouoldoel Kamoia BAGBN 1 dev TANPOI TIC avopevOpeveg
OTTOITAOEIC TTOIOTNTOC, OOC TTAPAKAAOUHE VO LOC
EVNUEPWOETE TO OUVTOUOTEPO duvaTOv. Mo va eival Eykupn
N eyyunon oag, N OUOKeUr Ogv TIPETIEI VO £€XEI UTIOOTEI
mopepBoon 1 va exel urmoBAnOei oe Kakn xpnon.

O1 6pol eyyunonc mou epapudlovTal eival UTOI TTOU
opidovTal amd TNV EKTTPOOWTINCN TNG ETAIPIOG HOC OTN
XWPO OTIOU &yive n ayopd. Mmopeite va (nThHoeTe
TePI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KATAOTNHUO ayopdC. Eivai
QVOYKQIO VO TTOPOUCIAOETE TNV omodeIEn ayopac yio Vo
XPNOIUOTIOINGETE TNV €yyunon.

AloTr)pnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.

Ymnpeoia TEXVIKNG €EUTNPETNONC TIEAATQWV el

MpoocTaocia repIB&AAOVTOC

Edv mavw oTtnv mivakida TUTTOU TNG OUOKEUNG BPIOKETOI TO
olpBoro &, mpooekTe TIG aKoAoubeg utodeiteic.

Amooupon GUNPWVA IE TOUG KKVOVEG
TIPOCTAOIG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUOOIO CUPPWVA PE TOUCG KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTN N CUOKeUN XapakTnpideTal oupdwva e TNV

eupwaikn odnyia 2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV

KOl NAEKTPOVIK®WV OUOKeUWV (waste electrical and
mmmm C'€Ctronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO PG

amdoupon Kol a&lotoinon TwV TOAIWY CUCKEUWV

ye 10xU o’ OAn Tnv EE.

To mepITUNYUO TNG OUOKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE aTmod TO
OTTITOUHEVD UNIKG yia TNV eEaodAAion TNG
OTTOTEASOUOTIKAC TTPOOTAOIOG KATA TN HETadopd. AUTA TO
UAIKG eival €€ 0OAOKANPOU OVOKUKAWOILQ, UEIWVOVTOG £TOI
TNV EMMTWON 0TO TIEPIBAAOV. Za¢ KoAoupe va
ouvelodEPETE Kal eogic oTn dlaTENCN Tou TIEPIBAMOVTOC,
OKOAOUBWVTOC TIC TTOIPOKATW CUPBOUAEC:

TeTOETE TN CUOKEUOOIG OTOV KATOMNAO KGO
OVOKUKAWONG,

OTTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN, TIPIV TNV omoOPPIYn TNC.
SUUBOUAeUTEITE TNV TOTIIKI 00C auTOOI0IKNON YIG TV
MO KOVTIVH TOTIOOe0iat TOU KEVTPOU BIOAOYNC
OVOIKUKAWOIPUWY UANIKWV Kol TTOpadWOTE €KEl TN OUOKEUN
0aG,

Unv TTETATE TO XPNOIUOTIOINUEVO AGSI OTOV VEPOXUTN.
DUAGETE TO Oe eva KAeIoTO Ooxeio Kail TTapadwWoTe TO OE
KAmolo onueio dloAoynG N, edv Oev UTIAPXEL, O VoV
KGO0 okoutdIwV (TTOAU MOAVOV val KATOANEEI 0 KATTOI0
eheyxouevo okoutmdoToTOo, I0We dev ival N KAAUTEPN
AUonN, oA\G TOuAGIoTOV omodeuyoupe Tn JOAUVON TOU
vepou).
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B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
duefio.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las companias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como



calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Durante el funcionamiento, el aparato no debe
dejarse sin vigilancia.

No use tapas o barreras de proteccion para
ninos que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 ailos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafnos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 8 anos y lo
hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

Indicaciones de seguridad importantes es

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulaciéon de gas sin guemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia - jPeligro de quemaduras!
Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No togue nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afos.

Si la botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
qguemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!
Las zonas de coccion se calientan mucho.
No coloque objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.
No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.
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es Presentacion del aparato

Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente
mientras caliente grasa o aceite. Si se
inflaman, no apague el fuego con agua.
Cubra el recipiente con una tapa para
sofocar el fuego y desconecte la zona de
coccion.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!
Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No togue la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.
Los cambios bruscos de temperatura
pueden provocar la rotura del cristal. Evite
las corrientes de aire y derramar liquidos
frios durante la utilizacion de la placa de
coccion.
Los recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.
En caso de averia, corte la alimentacion
eléctrica y de gas del aparato. Para la

reparacion, llame a nuestro servicio técnico.

No manipule el interior del aparato. Si fuera
necesario, llame a nuestro servicio técnico.
Si alguno de los mandos no se puede girar,
no lo fuerce. Llame inmediatamente al
servicio técnico para que proceda a su
reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga
eléctrica!
No utilice maquinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.
Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.
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Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
qguemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
quemador que controla. Los mandos le permiten
regular la potencia que necesite, segun las distintas
posiciones, entre los niveles maximo y minimo. Nunca
intente pasar directamente de la posicion 0 a la 1 ni
volver de la posicién 1 ala 0.

oe

Quemador controlado por el mando
Quemador apagado

Potencia maxima y encendido eléctrico
Potencia minima

— ©O© O 00

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Bujia
Termopar
Difusor
Tapa

A w N =




®1Quemadores de gas

Encendido manual

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Acerqgue algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Encendido automatico

Si su placa de coccidn dispone de encendido
automatico (bujias):

Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicion de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende.

Deje de presionar el mando.

Gire el mando a la posicidn deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
peridodicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidn dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
guemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:
Encienda el quemador con normalidad.
Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producira un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.

Quemadores de gas es

Advertencias

Durante el funcionamiento del qguemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extincion accidental de las llamas
del quemador, cierre el mando de accionamiento del
guemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Bl Tablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador wok 22 cm 30 cm
Quemador rapido 22.cm 26 cm
Quemador semi-rapido 14 cm 20cm
Quemador auxiliar 12cm 16cm

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de
tamano apropiado a cada
quemador. No utilice
recipientes pequenos en
quemadores grandes. La
llama no debe tocar los
laterales del recipiente.
No utilice recipientes

= deformados que se
=——x muestren inestables sobre
la placa de coccion. Los
recipientes podrian volcar.
Utilice solo recipientes de
base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con
esta desplazada. Se
desperdicia parte de la
energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el
quemador. En caso
contrario podria volcar.
No cologue los

kB B

recipientes grandes en los

quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.

15



es Tablas y consejos

Cologue los recipientes
\/ x sobre las parrillas, nunca
directamente sobre el
quemador.
Asegurese de que las
— parrillas y tapas de los
quemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.
Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.
No golpee la placa de
coccion ni coloque sobre
ella pesos excesivos.
No utilice dos
quemadores o fuentes de
x calor para un solo
recipiente.
Evite la utilizacion de
planchas de asado,
cazuelas de barro, etc.
prolongadamente a
maxima potencia.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan las posiciones y
tiempos de coccidn éptimos para una selecciéon de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos asi como del
material de los recipientes de cocinado. Por este
motivo pueden producirse variaciones.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador. Consulte la informacidn relativa a los
diametros de recipientes de cocinado.— "Recipientes
apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacidn sobre:

T Método de coccidn
iy Posicién de coccién
(® Duracion en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla
Llevar a ebullicién

Mantener ebullicion

Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
Freir fuerte

Freir suave

Derretir, fundir

Sin tapa

* Remover continuamente

o
3|
2 | o
< L3

1

2
2
2
2
A

#E

*

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.
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Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer quemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccién.— Pdgina 2

Ejemplo:

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Répido 1217 8 79 1 58
Semi-rapido 1722 8 1113 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los guemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el quemador rapido (opcion recomendada)
el tiempo total para la coccién es de 12 a 17 minutos.
Paso 1: llevar a ebullicién. Utilice la posicién de

coccioén 8 durante 7-9 minutos.
Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicién 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Rapido 1217 8 79 1 58
Semirapido 17-22 8 1113 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47
Crema de calabaza, sopa Borsch

Rapido 3035 9 10-12 20-23
Semi-rapido 4550 9 1517 3033
Wok 25-30 8-10 2 1720
Minestrone (sopa de verduras)

Rapido 4752 10-12 37-40
Semirapido 57-62 10-12 4750
Wok 4348 8-10 3538
Pasta y arroz

Espaguetis

Rapido 1822 &3 9 810 10-12
Semirapido 2024  EF* 9 1012 10-12
Wok 1822 &3 8 810 10-12




Tablas y consejos es

Arroz
Répido
Semi-rdpido
Wok

Ravioli
Rdpido
Semi-rapido
Wok

17-22
18-23
156-20

914
17-22
10-15

Verduras y legumbres
Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Rdpido 23-28
Semi-rapido 25-30
Wok 25-30
Hummus (puré de garbanzos)
Répido 50-65
Semi-rdpido 52-57
Wok 47-52
Lentejas
Répido 40-45
Semi-rapido 50-55
Wok 45-50
Tempura de verduras
Répido 12-17
Semi-rdpido 15-20
Wok 11-16
Salteado de verduras frescas™*
Wok 6-8
Répido 6-8
Patatas fritas
Wok 1520
Répido 1520
Semi-rdpido 25-30
Huevos
Shakshuka
Semi-rapido 15-20
Répido 13-18
Wok 1520
Tortilla francesa (1 ud.)
Semi-rdpido 35
Rdpido 2-4
Wok 2-4

G20 C50) o]
P%| %) %)

= o] L0
%) P%) p%|

A S 9

4668 % 9

A S 7
0668 % 9

4688 % 9

$4888 9
$44¢¢ 8
$448¢ 6

4668 % 8
08 % 9

066 % 5

5-7 12-15
79 11-14
46 11-14
4-6 58
1214 58
57 58
810 1518
10-12 1518
1113 1417
10-12 40-43
12-14 40-43
10-12 37-40
810 32-35
1820 32-35
20-22 25-28

68 &6 69
810 &7 710
68 &5 58

6-8
6-8

1520
15-20
25-30

10-12 = 4 58
79 = 3 69
1113 = 4 47

85
24
2-4

Tortilla de patata

Répido 25-30
Wok 1823
Salsas
Salsa bechamel™
Auxiliar 10-15
Semi-rapido 10-15
Wok 3-8
Salsa de queso azul**
Auxiliar 4-6
Semi-rapido 35
Répido 35
Salsa napolitana
Semi-rapido 18-23
Wok 13-18
Répido 15-20
Salsa carbonara
Semi-rdpido 10-15
Rdpido 8-13
Auxiliar 10-15
Pescado
Merluza a la romana
Répido 510
Semi-rapido 8-13
Wok 4-9
Salman asado
Rapido 510
Semi-rdpido 510
Wok 7-12
Mejillones
Répido 57
Wok 4-6
Semi-rapido 10-12
Carne
Magret de pato (1 ud.)
Semi-rdpido 6-8
Rdpido 9-11
Wok 6-8
Solomillo Strogonoff
Rapido 8-13
Wok 510
Semi-rdpido 12-17

0668 % 9

468 % 9

BE®

*

*

g

*

ASIILY *6
ASIILY *7

68 % 8

S *
S *

S *

4668 % 8
08 % 9
AL
Ju—
668 % 7
ASSSLNE 8

68 % 8

ﬁ ﬁ ﬁ
520l I50 [
E% p%) %

668 % 9
ASSSL N 8

68 % 9

25-30

1823

24 % 6 811
24 £ 5 811
12 =5 26

46

35

35

24 <-4 1619

12-15
14-17

13 <o

S ——

4-6 ==-*3 47

510
8-13
4-9

2-4 = 1 36
2-4 = 1 36
2-4 = 1 58

57
4-6
10-12

6-8
911
6-8

813
510
12-17
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es Tablas y consejos

Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)

LSS 6

4686 % 6

§644¢¢ 7

ASSY 7

ASSNY *7
$644¢¢ *7

G068 % 8

o o o]
3) 9| 9
S S S
9 ) )

Répido 7-12 &5-*9 24
Wok 7-12 &E5-*9 24
Semi-rapido 7-12 &9 712
Carne picada (pastel de carne, albondigas, salsa bolofiesa)
Répido 1520 &5-*8 1520
Semi-rapido 2025 &5-*9 2025
Wok 1520 &5-*6 1520
Productos preparados
Croquetas congeladas (16 uds.)

Varitas de pescado congeladas (12 uds.)

Rapido 6-10 &5~ 8 610
Wok 59 &5~ 8 59
Semi-répido 812 &5~ 8 812
Salchichas fritas (12 uds.)

Répido 510 e 1-3
Semi-rapido 7-12 — 712
Wok 510 &5~ 9 13
Salchichas calentadas en agua (12 uds.)
Semirapido 813 9 813
Wok 9-14 4 914
Répido 7-12 7 712
Hamburguesas (4 uds.)

Répido 4-9 &5-9 13
Wok 4-9 -9 13
Semi-rapido 510 &5-*9 13
Verduras congeladas™*

Rapido 7-12 &5-*9 7-12
Wok 510 &5-9 510
Semi-répido 1217 &-*9 1217
Pizza (20 cm de didmetro)

Wok 4-8 = 1 48
Répido 1620 <5 1 1620
Semi-rapido 2025 <5- 1 2025
Postres

Pudin de arroz**

Semi-rapido 30-35 * 8 911
Auxiliar 40-45 "9 1214
Wok 35-40 * 11-13
Chaocolate con leche

Augxiliar 10-14 @ 1 1014
Semirdpido 1620 <#* 1 16-20

5-8
58

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
28-31
24-27

Crepes (4 uds.)

Répido 1722 &7 13 &5-*5 16-19
Wok 813 &7 13 &4 710
Semi-rapido 2025 &8 13 &6 1922
Pudin de pan

Répido 2530 = 10-12 6 1518
Wok 2328 & 9 810 7 1518
Semi-rapido 27-32 10-12 7 1720
Natillas**

Répido 38 5 38

Semirapido 813 *5 813

Wok 38 &3 38

Bizcocho (al bafio maria)

Rapido 3540 3540

Wok 40-45 40-45

Semi-rapido 4550 4550
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Consejos de cocinado
Los tiempos de coccion de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante.

Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccion.
Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.



k&2 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del qguemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa vy frételos con un cepillo no metalico.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

Limpieza y cuidados del aparato es

jAtencion!
No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafarlo.
No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.
No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de
coccion.
No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccion por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azulcar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccion con ayuda de la rasqueta para vidrio.

Bl Qué hacer en caso de averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:

El funcionamiento eléctrico Fusible defectuoso.

general esta averiado.

El automatico o un diferencial ha saltado.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Los quemadores estan mojados.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automatico o un diferencial.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre  El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.
Comprobar que las tapas estén bien colocadas.

El aparato no estd conectado a tierra, estda mal conectado  Péngase en contacto con el instalador eléctrico.

o0 latoma de tierra es defectuosa.

Lallama del quemador noes  Las piezas del quemador estan mal colocadas.

uniforme.

Las ranuras del quemador estan sucias.
El flujo de gas no parece nor-  El paso de gas estd cerrado por llaves intermedias.
Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no  Gambiar la bombona.

mal 0 no sale gas.
estd vacia.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Limpiar las ranuras del quemador.
Abrir las posibles llaves intermedias.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Hay olor a gas en la cocina. Algun grifo estd abierto.
Mal acoplamiento de la bombona.

Posible fuga de gas.

El quemador se apagainme-  No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-

diatamente después de soltar  ciente.
el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Cerrar los grifos.
Comprabar que el acoplamiento es perfecto.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para la revision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

Limpiar las ranuras del quemador.

VA Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacion figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de coccidn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 145 150

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafo o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representacion de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacion detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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Y Proteccion del medio
ambiente

Si en la placa de caracteristicas del aparato aparece el

simbolo E tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

By

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccién eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,
no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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B Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢cdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalacao e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, néo o
ligue. Entre em contacto com 0 n0sso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrugdes de
montagem. Recomenda-se chamar o nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domeéstica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencéao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso - Perigo de deflagragao!

A acumulacdo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Nao submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizagcdo de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilacao natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilagdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilagdo mecanica.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!
As zonas de cozedura € zonas adjacentes
aguecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.
Quando a garrafa de gas de petroleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderdo ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Cologue sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

/\ Aviso - Perigo de incéndio!
As zonas de cozedura aquecem muito. Nao
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.
Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos ndo alimentares
por baixo deste electrodomeéstico, nem
perto dele.



As gorduras ou 0leos sobreaquecidos séo
facilmente inflamaveis. Nao se ausente
enquanto estiver a aquecer gorduras ou
Oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.

/\ Aviso — Perigo de ferimentos!
Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0s queimadores e elementos de
aquecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacdo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.
As mudancas repentinas de temperatura
podem fazer com que o vidro se parta.
Evite as correntes de ar e derramar liquidos
frios durante a utilizac&o da placa de
cozedura.
Os recipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideracéo as
recomendacdes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.
Em caso de avaria, corte a alimentacao
eléctrica e o fornecimento de gas do
aparelho. Para proceder a reparacao,
recorra ao nosso Servico de Assisténcia
Técnica.
N&o manipule o interior do aparelho. Se tal
for necessario, recorra ao N0Sso Servico de
Assisténcia Técnica.
Se algum dos comandos ndo rodar, ndo o
force. Contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica para proceder a
reparacao ou substituicéo.

/\ Aviso — Perigo de descarga eléctrica!
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

& Conhecer o aparelho

Na visdo geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente. Com os comandos pode regular, de
acordo com as diferentes posicdes, a poténcia
necessaria entre os valores maximos e minimos. Nunca
tente mudar da posicao 0O diretamente para a posicéo 1
ou da posicdo 1 para a posigao 0.

oe

Queimador controlado pelo comando
Queimador desligado

Nivel de poténcia maximo e ignicao elétrica
Nivel de poténcia minimo

— © O 00

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao trogue as tampas dos queimadores.

Ficha

Elemento térmico
Boca do queimador
Tampa do queimador

N oW N —
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pt Queimadores a gas

i®1Queimadores a gas

Ligacao manual

Pressione os comandos do queimador selecionado
e gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fosforo, etc.) ao queimador.

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

Pressione os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enquanto mantiver os comandos pressionados,
sairao faiscas de todos os queimadores. O
gueimador acende-se.

Solte os comandos.

Gire os comandos para a posigdo desejada.

Se n&o houver ignicéo, desligue o queimador e repita
0S passos descritos anteriormente. Desta vez
mantenha os comandos pressionados durante mais
tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se o0 queimador nédo se acender apds 15 segundos,
desligue os comandos € abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto,
antes de acender novamente o queimador.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as fichas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as fichas regularmente com uma escova
pequena, ndo metalica. Preste atencéo para que as
fichas ndo sejam sujeitas a impactos fortes.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s gueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:
Acenda o queimador normalmente.
Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinébnimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.
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Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualgquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extincdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Ell Tabelas e sugestées

Recipientes apropriados

Queimador para wok 22 cm 30cm
Queimador répido 22.¢cm 26 cm
Queimador semi-rapido 14 cm 20cm
Queimador auxiliar 12cm 16 cm

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendagdes ajuda-lo-do a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de
\ Vg tamanho adequado a
cada queimador.
Nao utilize recipientes
pequenos em
gueimadores grandes. A
chama n&o deve tocar
nos lados do recipiente.
‘/ Nao utilize recipientes
— deformados que nao
——x figuem estaveis sobre a
placa de cozedura. Os
recipientes poderiam virar-
se.
Utilize apenas recipientes
de base plana e grossa.
y N&o deve cozinhar sem
\ Vg WN tampa ou com a tampa
mal colocada. Grande
parte da energia é
desperdicada.




Cologue o recipiente bem
v

x centrado sobre 0
-» queimador. Caso

contrario, o recipiente
=

podera virar-se.
Nao coloque 0s
recipientes grandes sobre
0s queimadores proximos
dos comandos. Estes
podem ficar danificados
devido ao excesso de
temperatura.

_, Coloque os recipientes

x sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
—

queimador.

Antes de utilizar,
certifique-se de que as
grelhas e as tampas dos
queimadores estdo bem
colocadas .

Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a
placa de cozedura.

Nao golpeie a placa de

r¥1‘ cozedura, nem coloque
PEes0s excessivos sobre a
mesma.
Nao utilize dois
queimadores ou fontes de
x calor para um sé
g_'_r; recipiente.

Evite a utilizac&o
prolongada de
grelhadores, cacarolas de
barro, etc. na poténcia
maxima.

Tabela de cozedura

A tabela seguinte inclui as poténcias e os tempos de
cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados séo valores de referéncia para quatro
pessoas.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, bem como do
material do recipiente para cozinhar. E, por isso,
possivel que existam divergéncias.

Utilize sempre um recipiente com tamanho adequado e
posicione-o no centro do queimador. Consulte as
informacdes sobre o didmetro do recipiente para
cozinhar.— "Recipientes apropriados”

Informacdes sobre a tabela

A preparagao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

T Método de cozedura
i) Poténcia de cozedura
(® Tempo de duragdo em minutos

Tabelas e sugestdes pt

Métodos de cozedura indicados na tabela
Ferver

Retomar a cozedura

~ Formar pressao na panela de presséo
Manter pressao na panela pressao
& Saltear bem

=~ Saltear ligeiramente

#r Derreter

* Sem tampa

*
*

Mexer continuamente

Conselho: Estes simbolos ndo se encontram no
aparelho. Servem de orientacao para os diferentes
métodos de cozedura.

Na tabela encontra dados para a preparacéo de pratos
em diferentes queimadores. A opc¢ao recomendada é o
primeiro queimador. Na visao geral de modelos sédo
descritos todos os queimadores da placa de
cozinhar.— Pdgina 2

Exemplo:

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Rapido 1217 8 79 1 58
Normal 17-22 8 1113 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacao de sopa de peixe
com a ajuda do queimador rapido, do queimador
normal e do queimador para wok.

Com o queimador rapido (opc¢ao recomendada), o
tempo total de cozedura é de 12 a 17 minutos.
Passo 1: Ferver. Utilize a poténcia de cozedura 8
durante 7-9 minutos.
Passo 2: Retomar a cozedura. Mude para a poténcia
de cozedura 1 durante 5-8 minutos.

Proceda do mesmo modo se estiver a utilizar um dos
outros gqueimadores sugeridos.

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Rapido 1217 8 79 1 58
Normal 17-22 8 11-13 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47
Creme de abobora, sopa Borsch

Répido 30-35 9 1012 5 2023
Normal 4550 9 1517 6 30-33
Wok 25-30 9 810 2 1720
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pt Tabelas e sugestdes

Minestrone (sopa de legumes)

Répido
Normal
Wok

Massas e arroz
Esparguete
Rapido
Normal
Wok
Arroz
Rdpido
Normal
Wok
Ravioli
Rapido
Normal
Wok

47-52
5762
43-48

18-22
20-24
18-22

17-22
18-23
15-20

9-14
17-22
10-15

Legumes e leguminosas

Batatas cozidas (puré, salada de batata

Rapido 23-28
Normal 25-30
Wok 25-30
Humus (grao-de-bico cozido)
Rapido 50-55
Normal 52-57
Wok 47-52
Lentilhas

Rapido 40-45
Normal 50-55
Wok 45-50
Legumes fritos

Rapido 12-17
Normal 15-20
Wok 11-16
Legumes frescos salteados™*
Wok 6-8
Répido 6-8
Batatas fritas

Wok 1520
Rdpido 15-20
Normal 25-30
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810
10-12
11-13

10-12
12-14
10-12

810
18-20
20-22

6-8
8-10
6-8

6-8
68

15-20
156-20
25-30
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37-40
47-50
35-38

10-12
10-12
10-12

12-15
11-14
11-14

5-8
5-8
5-8

15-18
15-18
14-17

40-43
40-43
3740

32-35
235
25-28

69
7-10
5-8

26

Ovos
Xacxuca

Normal 1520 &% 9
Répido 1318 &5 38
Wok 1520 &5~ 6
Omeleta (1 por¢ao)

Normal 35 -8
Rapido 2-4 &5-*9
Wok 2-4 &5-*5
Tortilha espanhola

Rapido 2530 &9
Wok 1823 &5-*9
Molhos

Molho Béchamel**

Poupanca 1015
Normal 10-15 @~
Wok 38 e
Molho com queijo de pasta azul**
Poupanca 4-6 'R
Normal 35 B i
Répido 35 i
Molho napolitano

Normal 1823 &5
Wok 1318 &45-+7
Répido 1520 &5-*8
Molho carbonara

Normal 10-15 &
Répido 813 =
Poupanca 10-15  &5-*
Peixe
Pescada romana

Rapido 510 &5-+8
Normal 813 -9
Wok 4-9 E5-6
Salmao assado

Rapido 510 &7
Normal 510 8- 8
Wok 7-12 !
Moluscos

Répido 57 9
Wok 46 9
Normal 10-12 9

10-12
79
11-13

3
24
2-4

25-30
18-23

24
24
1-2

4-6
3
5

24
153
=3

-
4-6
57

510
813
49

24
24
2-4

B
46
10-12

> 4 58
= 3 69
= 4 47
6 811
&3 5 811
&3 5 26
=>4 1619
=55 1215
=56 1417
=3 58
=3 47
"5 58

= 1 36
= 1 36

= 1 58
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Carne

Peito de pato (1 unid.)

Normal 6-8 &7 68

Rapido 9-11 517 911

Wok 6-8 &5 68
Lombo de novilho, strogonoff

Rapido 8-13 &5-*9 813

Wok 510 &5-+8 510

Normal 1217 &5-*9 1217
Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

Rapido 7-12 &9 24 &E5-*6 58
Wok 7-12 &5-*9 24 "6 58
Normal 7-12 &9 712
Carne picada (patés, almondegas, molho & bolonhesa)

Rapido 1520 &5-*8 1520

Normal 20256 &%5-*9 2025

Wok 1520  &S5-*6 1520

Produtos pré-confecionados

Croguetes congelados (16 unid.) Barrinhas de peixe congeladas
(12 unid.)

Rapido 6-10 &5~ 8 610

Wok 59 &5~ 8 59

Normal 8-12 -8 812

Salsichas (12 unid.)

Rapido 510 &5~ 9 13 &S5~ 7 47
Normal 7-12 &~ 9 712

Wok 510 &- 9 13 &S5~ 7 47
Salsichas (12 unid.)

Normal 813 9 813

Wok 9-14 4 914

Répido 7-12 7 712

Hamburguer (4 unid.)

Rapido 4-9 &5-9 13 -7 36
Wok 49 &5-9 13 "7 36
Normal 510 &9 1.3 &-*8 47
Legumes congelados™*

Rapido 7-12 &5-*9 712

Wok 510 &5-*9 510

Normal 1217 &~*9 1217

Pizza (20 cm de didmetro)

Wok 4-8 = 1 438

Rapido 1620 <= 1 1620

Normal 2025 <— 1 2025

Sobremesas

Pudim de arroz**

Normal 3035 &3 8 911 £ 4 2124
Poupanca 4045 g 9 1214 £9* 2 2831
Wok 3540  EZ* 7 1113 £ 1 2427
Chocolate de leite

Poupanca 1014 @ 1 1014

Normal 1620 @ 1 1620

Crepes (4 unid.)

Rapido 1722 &7 13 &5 1619
Wok 813 &7 13 &E5-*4 710
Normal 2025 &-*8 13 &5-6 1922
Pudim de péo

Rapido 2530 & 9 1012 6 1518
Wok 2328 & 9 810 7 1518
Normal 27-32 £ 9 1012 7 17-20
Pudim espanhol**

Répido 38 & 5 38

Normal 813 &% 5 813

Wok 38 &3 2 38

Bolo de massa batida (em banho-maria)

Rapido 35-40 9 3540

Wok 40-45 9 4045

Normal 4550 9 4550

Dicas para cozinhar

Para preparar sopas cremosas e leguminosas,
utilize uma panela de pressdo. O tempo de
cozedura diminui claramente. Se utilizar uma panela
de pressao, siga as instrucdes do fabricante.
Coloque sempre uma tampa para cozinhar batatas e
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente.

No caso de pratos na frigideira, € necessario
aquecer primeiro o éleo. Assim que tiver comegado
a fritar, mantenha a temperatura constante,
ajustando, se necessario, a poténcia de cozedura.
Se estiver a preparar varias porcoes, aguarde até
que a temperatura de cozedura seja novamente
alcancada. Vire os alimentos regularmente.
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pt Limpeza e manutencao

Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagéo, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores e as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre o0s queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

) Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser

faceis de eliminar. Antes de contactar o servico de
assisténcia técnica, tenha em atencéo as seguintes
indicacoes:

Atencao!
Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.
Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.
Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.
N&o utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortalicas) riscam a superficie do
vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

0 funcionamento eléctrico Fusivel defeituoso.

geral estd avariado.

O interruptor termomagnético ou diferencial disparou.

0 acendimento automatico
ndo funciona.

0s queimadores estao molhados.

As tampas dos queimadores estdo mal colocadas.

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicdo de energia.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim- Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar
peza entre as bugias e 0s gueimadores.

limpo.
Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

Certificar-se de que as tampas estdo correctamente colo-
cadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, estd mal ligadooua  Contactar o instalador eléctrico.

tomada de terra esta defeituosa.

A chama do queimador ndo €  As pegas do queimador estdo mal colocadas.

uniforme.

As ranhuras do queimador estao sujas.
0O fluxo de gas ndo parece nor- A passagem de gas estd fechada por chaves interme-

mal ou nao sai gas. dias.

Se 0 gds for fornecido por uma batija, verificar se esta

nao esta vazia.

Colocar correctamente as pegas sobre o gueimador cor-
respondente.

Limpar as ranhuras do queimador.
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Substituir a botija.
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Servicos Técnicos pt

Estd uma torneira aberta.
Acoplamento incorrecto da botija.
Possivel fuga de gas.

Ha um cheiro a gas na cozi-
nha.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apos soltar o ciente.

comando. As ranhuras do queimador estdo sujas.

0 comando n&o foi pressionado durante tempo sufi-

Fechar as torneiras.
Verificar se 0 acoplamento estd correcto.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalag@o autorizado para fazer a revisao e certifica-
¢do da instalac@o. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que ndo existe qualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

Limpar as ranhuras do queimador.

VA Servicos Técnicos

Se solicitar 0 nosso Servico de Assisténcia Técnica,
deve indicar o numero do produto (E-Nr.) e o numero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizagéo.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacéao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 740

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao é executada por técnicos
especializados com a devida formacgéo e com as pecas
de reparacéo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se ndo cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunigque o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicbes de garantia vigentes sédo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servico de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteragdes.

Y Proteccao do meio
ambiente

Se o simbolo E estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atenc¢éo as seguintes indicagoes.

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
ﬁ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criagao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Unido Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
séo totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacado do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacdes:

deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
o. Consulte a administragao local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai o0 seu
aparelho,

nao deite fora o dleo utilizado pelo lava-louca.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo orgénico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
nao é a melhor solugcédo, mas desta forma evitamos
a contaminacao da agua.
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EY) Amacina uygun kullanim

Talimatlan dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amachdir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, tlkedeki
standartlara ve yururlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestiriimelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarl olarak cikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

EEE Y&netmeligine Uygundur. PCB icermez.



Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Calisma sirasinda cihazi kontrolslz bir sekilde
birakmayiniz.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrtbe veya bilgi sahibi Kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyUk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/\ Uyar — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin calismasiyla ilgili
talimatlari ve uyarilar dikkatle okuyunuz.

/\ Uyar — Zehirlenme tehlikesi!

Gazlh bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde s, nem ve yanma dranleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aciniz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttiriniz.

/\ Uyari - Yanma tehlikesi!
Pisirme bdlimleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kucUk cocuklarl uzak tutunuz.
LPG dik konulmadigi takdirde sivi haldeki
Propan/Butan cihaz i¢erisine girebilir. Bu
sebeple brulorlerde ani alev olusabilir.
Parcalar zarar gorebilir ve zamanla kontrol
edilemeyen gaz cikislarina sebep olacak
sizdirma problemleri ortaya c¢ikabilir. Her
ikisi de yanmaya neden olabilir. LPG tupleri
her zaman dik konumda kullaniniz.

/\ Uyan — Yangin tehlikesi!
Pisirme bolimleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.
Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal Urunler, yanici
materyaller, besin disinda urunler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.
Asiri isinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasi halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.
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Cihazi taniyiniz

/\ Uyar — Yaralanma tehlikesi!

Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. Tum ocaklari ve elektrikli isitici
parcalari gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢ekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizall bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi ¢agiriniz.

Ani sicaklik degisiklikleri camin kirlmasina
yol acabilir. Pisirme tezgahinin kullanimi
sirasinda, soguk sivilarin dokilmemesine ve
hava akimlarinin olmamasina dikkat ediniz.
Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kotu
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

Ariza olmasi durumunda cihazin elektrik ve
gaz beslemesini kesiniz. Tamir i¢in teknik
servisimizi arayiniz.

Cihazin ic kismini kurcalamayiniz. Gerekli
oldugu takdirde, teknik servisimizi arayiniz.
Kumanda dugmelerinden biri dénmeyecek
oldugunda zorlamayiniz. Tamir ya da

degdistirme icin derhal teknik servisi arayiniz.

/\ Uyan — Elektrik carpma tehlikesi!
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Cihazi temizlemek icin buharli temizleme
makinesi kullanmayiniz.

Cam plakada olusan catlama veya
kinlmalar elektrik garpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

el Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak guglerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brialor

Her kumanda digmesinde ilgili brilor isaretlenmisgtir.
Kumanda dtgmeleri Uzerindeki farkli pozisyonlari
kullanarak ihtiya¢c duydugunuz gicli maksimum ve
minimum degerler arasinda istediginiz gibi
ayarlayabilirsiniz. Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya
pozisyon 1'den pozisyon 0'a ge¢cmeyi denemeyiniz.

oe

Kumanda diigmesiyle kontrol edilen brilor
Kapali brilor

En yiksek glc seviyesi ve elektrikli atesleme
En disik glic seviyesi

— © O 00

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brilor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Buji

Termik eleman
Brilér baslg
Brilor kapagdi
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Gaz brulorleri

Manuel olarak acilmasi

Sectiginiz ocagin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yiksek glc¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doéndiriniz.

Brilore bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Otomatik atesleme

EQer ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(bujiler):

Sectiginiz ocagin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yuksek gl¢ seviyesine ulasana kadar
sola dogru doénduriniz.

Kumanda diugmesini basili tuttugunuz sirece tim
braldrlerin yaninda kivilcimlar ¢akar. Bralor yanar.
Kumanda digmesini serbest birakiniz.

Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse brilorld kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda dugmesini daha uzun sire basih tutunuz
(azami 10 saniye).

AUyarl — Alev alma tehlikesi!

Eger brilér 15 saniye sonunda yanmazsa kumanda
digmesini kapatiniz ve icinde bulundugunuz odanin
kapisini veya penceresini aginiz. Bruléri yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

Bilgi: Temizlige cok dikkat ediniz. Buijiler kirlenmisse
hatall bir atesleme yapilabilir. Bujileri dizenli olarak
kiguk, metalik olmayan bir fircayla temizleyiniz. Bujilerin
ciddi darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilérlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak i¢in:
Brulérd normal olarak aginiz
Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifce basili
tutunuz.

Brialérin kapatilmasi

Kapatmak icin kumanda digmesini saga cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brilorden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

Gaz brulorleri tr

Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal galisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanlshkla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan &nce yeniden yakmaya calismayiniz.

Bl Tablo ve éneriler
Uygun kaplar

Wok tipi brilor 22 cm 30 cm
Blyuk brilor 22.cm 26 cm
Normal brilor 14 ¢cm 20 cm
Ekonomik brilor 12 cm 16 cm

Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gérmesini 6bnlemeye yardimci olur:

Her braldr icin uygun
\ Ve ebatta kaplar kullaniniz.
Blyuk brulérde kuguk
kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.
Pisirme tezgahi Uzerine
dengesizlik olusturacak
bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
devrilebilir.
Yalnizca tabani diz ve
kalin olan kaplari
kullaniniz.
Kapaksiz veya kapak yari
\/ WN aralik olarak pisirmeyiniz.

Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brulér
Uzerinde ortalayiniz, bir
tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
Buyuk kaplar kumanda
dtgmelerinin yakinindaki
brilérlere koymayiniz.
Asiri sicaktan dolayi
hasara neden olabilir.

{
X
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tr Tablo ve oneriler

Kaplari asla dogrudan
\ Vg x brildrin Gzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
— 1Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dodru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.
Kesinlikle bir tavayi
Isitmak icin iki briléra
x veya Isl kaynagini ayni
anda kullanmayiniz.
Uzun sUreli pisirmelerde
maksimum 1sida, kavurma
sacl ve toprak kap
kullanmaktan kagininiz.

Pisirme tablosu

Asagidaki tablo, farkli yemekler icin optimum pisirme
kademelerini ve pisirme strelerini icerir. Bilgiler, dort
Kisi icin referans degerlerdir.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tirdne, agirhgmna ve kalitesine gore degisebilecegi gibi
pisirme kabinin malzemesine de baglidir. Bu nedenle
sapmalar mumkuindur.

Her zaman uygun buyUklikte kap kullaniniz ve kabi,
brilori ortalayarak yerlestiriniz. Pisirme kabi capina
iliskin bilgilere bakiniz.— "Uygun kaplar"

Tabloya iligkin bilgiler

Her yemegin hazirlanisi bir veya iki adimdan olusur. Her
adimda asagidaki konulara iligkin bilgiler mevcuttur:

<F Pisirme yontemi
1) Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yéntemleri
Kaynatma

Pisirmeye devam edilmesi

~ Dudukli tencerede basing olusumu
DUduklu tencerede basincin korunmasi
&~ Gugld kizartma

=5~ Hafif kizartma

@ Eritme

* Kapaksiz

**  SUrekli karistiriniz

5

Bilgi: Bu sembolleri cihaz Uzerinde bulamazsiniz.
Bunlar, farkli pisirme ydntemleri i¢in ydnlendirme
amagclhdir.

Tabloda farkli braldrler Gzerinde yemekleri pisirmek igin
gerekli veriler mevcuttur. Tavsiye edilen segenek, birinci
bralérdir. Modele genel bakis kisminda ocaktaki tim
brildrler aciklanir.— Sayfa 2
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Ornek:

Corbalar, kremali corbalar

Balik gorbasi

Bulyiik 1217 8 79 1 58
Normal 17-22 8 11-13 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47

Bu drnekte hizli ocak, normal ocak ve wok ocak gozi
yardimiyla balik ¢corbasinin pisirilmesi gésterilmektedir.

Hizli ocak (8nerilen segenek) icin toplam pisirme suresi
12 ile 17 dakika arasindadir.
Adim 1: Kaynatma. Pisirme kademesi 8 ile 7-9
dakika kaynatiniz.
Adim 2: Pisirme. Pisirme kademesi 1 ile 5-8 dakika
pisiriniz.
Onerilen diger bir briildrii kullanmak istediginizde
asagidaki yontemi kullaniniz.

Corbalar, kremali corbalar

Balik gorbasi

Buyik 1217 79 1 58
Normal 17-22 11-13 69
Wok 10-15 6-8 4 47
Kabak kremasi, bors gorbasi

Bilyiik 30-35 10-12 2023
Normal 4550 1517 30-33
Wok 2530 8-10 17-20
Minestrone (sebze ¢orbasi)

Buyik 4752 10-12 5 3740
Normal 5762 10-12 4750
Wok 43-48 8-10 35-38
Makarna ve piring

Spagetti

Buyik 1822 gz 9 810 10-12
Normal 20-24 &3 9 1012 10-12
Wok 1822 g 8 810 10-12
Piring

Buiyik 1722 5-7 1215
Normal 18-23 79 6 11-14
Wok 1520 46 2 11-14




Tablo ve &neriler tr

Ravioli

Bliyiik 914 9 46
Normal 1722 8 1214
Wok 10-15 8 57

Sebze ve baklagiller
Haslanmis patates (pire, patates salatas)

Biyiik 2328 & 9 810

Normal 25-30 & 9 1012

Wok 25-30 & 7 1113
Humus (nohut paresi)

Buyiik 50-55 =g 10-12

Normal 52-57 & 9 12414

Wok 47-52 Fnp 10-12
Mercimek

Bliyiik 40-45 8-10

Normal 50-55 9 1820

Wok 45-50 20-22
Sebze kizartma

Buyiik 12-17 &5-*7 68

Normal 1520 &5-*8 810

Wok 11-16 &-+7 68
Taze sebze sote™™

Wok 6-8 "9 638

Blyiik 6-8 &5-*9 68
Patates kizartmasl

Wok 1520 &5-*7 1520

Buyiik 1520 &5-9 1520

Normal 25-30 &5-*9 2530
Yumurta
Saksuka

Normal 1520 &5~ 9 1012

Buyiik 13-18 &5~ 8 79

Wok 1520 &5~ 6 1113
Omlet (1 porsiyon)

Normal 35 &5-*8 35

Blylk 2-4 &5-9 24

Wok 2-4 &5-*5 24
Ispanyol tortillasi

Blyiik 25-30 &9 2530

Wok 18-23 &5-%9 1823

58

58

58

1518
1518
5 1417
40-43
40-43
37-40
32-35
32-35
25-28

08 % 6 6‘9
4668 % 7 7_1 O
6688 % 5 5_8

= 4 58
= 3 69
= 4 47

Soslar
Besamel sosu™*
Ekonomik  10-15

*

BEE

*

*

v @

ASSY *6
ALISSY *7

04668 % 8

"5

Ju—

4668 % 8
NS 9

MY 6

4668 % 7

A 5

ASSY *9
0668 % 8

04668 % 9

Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)

Normal 10-15
Wok 38
Kufli peynirli sos**
Ekonomik 46
Normal 35
Buyiik 35
Napoliten sos
Normal 18-23
Wok 13-18
Blyik 1520
Carbonara sosu
Normal 10-15
Blyiik 813
Ekonomik ~ 10-15
Balik
Roma usulli barlam baligi
Buyiik 510
Normal 813
Wok 4-9
Firinlanmis somon
Buyiik 510
Normal 510
Wok 7-12
Midye
Buyiik 57
Wok 4-6
Normal 10-12
Et
Ordek gogsi (1 adet)
Normal 6-8
Blyiik 9-11
Wok 6-8
Beef Strogonof
Buyiik 813
Wok 510
Normal 12-17
Bliylk 7-12
Wok 7-12
Normal 7-12

4668 % 9
NS 9

MY 9

24 &3 6 811
24 £ 5 81
12  £3* 5 26
46
35
35

24 =-*4 1619
1-3 =—*5 1215
1-3 =6 1417

5-7 =3 58
4-6 ==-*3 47
57 =>-*5 58

510
813
4-9

2-4 = 1 36
2-4 = 1 36
2-4 = 1 58

57
4-6
10-12

6-8
911
6-8

813
510
12-17

24 &+g 58
24 &85 58
7-12
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tr Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi

Kiyma (etli borek, kofte, bolonez sos)

Blyiik 1520 &5-%8 1520
Normal 20-25 &89 2025
Wok 1520 &E5-*6 1520

Hazir tiriinler

Donmus kroket (16 adet) Donmus balik kroket (12 adet)

Blyik 6-10 &5~ 8 6-10

Wok 59 &5~ 8 59

Normal 812 &5~ 8 812
Sosis (12 adet)

Blyik 510 &S5~ 9 13

Normal 7-12 &5~ 9 7-12

Wok 510 &5 9 13
Haslanmis sosis (12 adet)

Normal 8-13 9 813

Wok 9-14 4 914

Bliyiik 7-12 7 712
Hamburger (4 adet)

Blyik 4-9 &5-*9 13

Wok 4-9 &5-9 13

Normal 510 &5-*9 1.3
Dondurulmus sebze**

Blyik 7-12 -9 7-12

Wok 510 &E5-*9 510

Normal 12-17 &89 1217
Pizza (20 cm ¢ap)

Wok 4-8 = 1 438

Blyik 1620 — 1 1620

Normal 20-25 = 1 2025
Tathlar
Sitlag™*

Normal 30-35 8 911

Ekonomik ~ 40-45 9 1214

Wok 35-40 * 7 11413
Stitlt cikolata

Ekonomik ~ 10-14 @ 1 1014

Normal 16-20 @ 1 1620
Krep (4 adet)

Blyuk 17-22 &E5-*7 13

Wok 813 E5-*7 13

Normal 20-25 &5-8 13

€464 7

$646¢ 7

ASSSNY *7
ALSSNY *7

06868 % 8

*

*

G G G
*
- N B

96868 % 5
AN 4

LSS 6

4-7

4-7

36
36
4-7

21-24
28-31
24-27

16-19
7-10
19-22
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Ekmekli puding

Bliyiik 2530 & 9 1012 6 1518
Wok 23-28 & 9 810 7 1518
Normal 27-32 & 9 1012 7 1720
Ispanyol pudingi**

Bilylik 38 &4 5 38

Normal 8-13 3 5 813

Wok 38 F% 2 38

Kuru pasta (benmari usulli)

Biyiik 35-40 9 3540

Wok 40-45 40-45

Normal 4550 4550

Pisirme ipuclari
Kremall ¢orbalar ve baklagilleri pisirme sirasinda
dudukli tencere kullaniniz. Pisirme suresi belirgin
bicimde azalir. Bir dudukli tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz.
Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme sUresi bdylece belirgin
bicimde azalir.
Tencere yemeklerinde dnce yagi isitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak icin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla geviriniz.

k& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra stinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin yizeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yuzey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakiimasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi izgaralar tzerinde metal izleri
birakabilir.

Brilorleri ve 1zgaralar sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firca ile fircalayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sokuUlebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalar veya nemli
boélgeler emayenin bozulmasina yol acgabilir.



Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, bril6r
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Dikkat!
Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini gikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.
Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar gérebilir.
Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
cikarmak icin asla yanici trlUnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.
Brulor kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliminyum levhalari
temizlemek icin spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

Kl Ariza halinde ne yapmali?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozUlebilir.
Teknik Servisi aramadan 6nce asagidaki Onerileri
dikkate aliniz:

Ariza halinde ne yapmal? tr

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Béylece yemek
artiklarinin yapismasini 6nleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gl sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali ylzinden asla tavalari ylzey lzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin lzerine agir veya
sert cisimleri disirmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir parcasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam yUzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya cok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimune dokuldikleri anda cam kazima aleti
ile ¢cikariimalidir.

Genel elektrik sistemi calismr-  Arizali sigorta.
yor.

Otomatik sigorta atti veya salter indi.

Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
dedistiriniz.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik cakmak calismiyor. — Buijiler ile briilorler arasinda yemek veya temizleyici artigi - Buji ve briilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

kalmis olabilir.
Briilorler islak olabilir.

Briilor kapaklar dizgiin yerlestiriimemis olabilir.
Cihaz topraklanmamis, kot bir baglanti yapiimis veya

topraklamasi hatall.
Brlér alevi esit degil.
Brilor bosluklarr kirli.

Gaz akisi normal goziikmiyor — Gaz gecisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

veya gaz clkmiyor. Gaz, gaz tiiplinden geliyorsa tliptin bos olmadigindan
emin olunuz.
Mutfakta gaz kokusu var. Bir vana agik kalmis olabilir.

Gaz tupunin koth baglanmasi.
Olasi gaz kagag.

Digme birakildiktan sonra
brilor hemen kapaniyor. olabilir,

Brilor bosluklart Kirli.

Brilor parcalari dlizgun yerlestiriimemis olabilir.

Kumanda diigmesine yeterince uzun stre basiimamis

Brilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.
Kapaklarin diizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.
Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Parcalari ilgili brilérlere dogru sekilde yerlestiriniz.
Brilor bosluklarini temizleyiniz.

Tim gaz valflerini aginiz.

Gaz tlplnd degistiriniz.

Vanalari kapatiniz.
Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu gozden gegirmesi ve onaylamasi igin derhal bir yet-
kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kacagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Briilor( yakiniz ve kumanda diigmesini birkac saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

P& Yetkili servisin cagrilmasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin drin
numarasini (E-Nr.) ve tretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
siresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici Ucretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik
gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
galismalarinin, cihazinizin orijinal yedek pargalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclan éngdrilen kalitede
karsilayamazsa lutfen bunu en kisa strede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi igin cihaza midahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz icin uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindigi Glkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tirld degisiklik hakki saklidir.
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EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda E semboll goérullyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu cihaz, d6mrinl doldurmus elektrikli ve
E\/ elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi

2012/19/EG’ye (waste electrical and electronic
mmmm cOuipment — WEEE) uygun sekilde

isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve

degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki

uygulamalarin gercevesini belirtmektedir.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden Uretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donisebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

ambalajl uygun geri dénlstm kutusuna atiniz,
cihazi hurdaya g¢ikarmadan 6nce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
doénusebilen malzemelerin toplandigi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,
kullaniimis yag! lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢op toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolli bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).
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